Betrieblicher BILDUNGSPLAN Ubersicht/Planungshilfe (freiwillig)

Fachrichtung Lebensmittel

4{% MULLER/IN

Jahr
Lernziele 1. Lehrjahr 2. Lehrjahr 3. Lehrjahr Vorschlag Arbeltsrapport Datum Visum
(geplant: x )
1.1 Uber die Annahme von Rohwaren und Rohstoffen entscheiden
1.1.3 Muster 1. Lehrjahr
1.1.5 .
Rohwarenpriifung 1. Lehrjahr
1.1.5 Entscheid .
Annahme 2. Lehrjahr
1.2 Rohwaren und Rohstoffe annehmen, reinigen und lagern
1.2.1 Vorbereiten 1. Lehrjahr
Anlage
1.2.4 Annahme /
Vorreinigung / 2. Lehrjahr
Einlagerung
1.3 Rohwaren bewirtschaften und Gberwachen
1.3.1 Uberwachung 1. Lehrjahr
1.3.2 Dokumente / .
Lagerbuchhaltung 1. Lehrjahr
1.3.§ Schadlings- 2. Lehrjahr
bekampfung
2.1 Produktion vorbereiten und Einstellungen vornehmen
2.1.1 Reinigung 2. Lehrjahr
2.1.2 Myhle 3. Lehrjahr
vorbereiten
2.2 Rohstoffe mahlen, Prozess kontrollieren und Korrekturmassnahmen einleite
221 .
Produktionsstart 2. Lehrjahr
2.2.2

Produktionsprozess




% MULLER/IN

Lernziele 1. Lehrjahr 2. Lehrjahr 3. Lehrjahr Vorschlag gg;';rfip)on Datum Visum

2.3 Mehlsilo und Mischerei bedienen
231
Homogenisieren/ 2. Lehrjahr
Lagern
2.3.2 Rezepturen 3. Lehrjahr
ﬁ/lligs'cahreihenfolge 3. Lehrjahr
ﬁés;ﬁewieanhung 3. Lehrjahr

2.4 Produktelogistik sicherstellen

igﬁ%ektionierung 1. Lehrjahr
ﬁ;‘éérbewirtschaﬂung 1. Lehrjahr
2.4.3 Verlad 1. Lehrjahr

4.1 Hygiene und Qualitat gewahrleisten
4.1.1 Vorschriften
4.1.2
i(rQnualltatsswherung 2. Lehrjahr
Produktionsprozess
4.1.4 Hygiene 1. Lehrjahr

4.2 Anlagen und Maschinen warten und reparieren

4.2.1 Unterhalt

2./13. Lehrjahr

4.2.2 Stbrungen

3. Lehrjahr

4.3 Arbeitssicherheit und Gesundheitsschutz gewahrleisten
4.3.1 Ursachen 1. Lehrjahr
4.3.2 Vorbeugende 1. Lehrjahr
Massnahmen
4.3.3 Erste Hilfe 1. Lehrjahr

4.4 Umweltschutz

gewahrleisten

4.4.1 Umweltschutz
im Betrieb

1. Lehrjahr

4.4.2 Umgang mit
Stoffen

1. Lehrjahr




