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Prefazione

Per I'alimentazione di uomini ed animali si lavorano cereali ed altre materie prime. Le macchine e
gli impianti utilizzati influiscono sulla qualitda dei prodotti. Si possono soddisfare le elevate
esigenze di qualita ed efficienza energetica solo grazie all'impiego di tecnologie di altissimo
sviluppo. L’esercizio corretto e la manutenzione accurata sono la garanzia di una produzione
ineccepibile.

La Commissione Svizzera di Istruzione Professionale per Mugnai/Mugnaie (BBK Miiller) si
occupa da diversi anni di mettere a disposizione per la formazione di mugnai/mugnaie competenti
manuali tecnici qualitativamente validi. Il manuale di meccanica per mugnai & giunto alla sua 3.
edizione nell'anno 2000, il manuale di meccanica per mangimisti & stato pubblicato nel 1981. La
nuova edizione & stata sviluppata poiché le macchine si evolvono progressivamente e si sono
fatti balzi da gigante soprattutto nel campo dell’automazione. Le due professioni di
mugnaio/mugnaia esperti nell'alimentazione umana ed animale richiedono un piano di
regolamentazione ed un piano scolastico. Al fine di soddisfare I'esigenza di una formazione
idonea, con la molitoria delle farine, la decorticazione, la molitoria speciale e la produzione di
mangimi vengono argomentati i quattro temi principali della lavorazione dei cereali.

Il libro illustra i processi della lavorazione dei cereali espressamente dal lato delle macchine. | 16
capitoli sono suddivisi secondo le funzioni delle macchine. Si evidenziano le dipendenze tra
macchine, cereali, materie prime e processi. Per un ulteriore approfondimento si possono
consultare i manuali tecnici specifici.

L’autore ha elaborato sistematicamente questo manuale tecnico. La sua ricca esperienza & frutto
di anni di attivita come tecnico specialista ed insegnante. La Commissione Svizzera di Istruzione
Professionale per Mugnai/Mugnaie ringrazia Karl Ulmer per il grande impegno.

Commissione Svizzera di Istruzione Professionale
per Mugnai/Mugnaie, Zollikofen



Prefazione di Karl Ulmer

Dopo che la Commissione Svizzera di Istruzione Professionale per Mugnai/Mugnaie ha deciso di
redigere un nuovo manuale di meccanica per mugnai, si & costituita una Commissione di Lavoro
specifica. Quest'ultima mi ha conferito I'ordine di redigere quest'opera. Il libro dovrebbe poter
essere utilizzato sia per listruzione professionale che per l'ulteriore approfondimento e
consultazione da parte di mugnai/mugnaie gia allopera. Il contenuto & aggiornato all’attuale
livello tecnico. Le macchine pili vecchie sono state illustrate secondo una panoramica storica, e
nel caso in cui sono ancora ampiamente utilizzate.

Non & stato sempre semplice stabilire I'esatta estensione dei singoli capitoli, a causa dei fini
predeterminati. Cosi non si & potuto evitare, considerando listruzione professionale degli
apprendisti, di esporre determinati dati che per il mugnaio esperto sono owvi. In questo libro si &
rinunciato per principio alle formule di calcolo. Queste sono ricapitolate a parte in un piccolo
manuale di formule per mugnai (Ulmer: Formule, tabelle, dimostrazioni). Lo si puo reperire presso
la- Commissione Svizzera di Istruzione Professionale per Mugnai/Mugnaie.

Scrivendo un’opera cosi ricca I'autore si & avvalso di aiuto. E’ pertanto mio desiderio ringraziare.
Questo vale per le aziende interessate (v. elenco “aziende di riferimento e fonti illustrazioni”), che
hanno messo a mia disposizione documentazioni tecniche e materiale illustrativo, ed i lettori, che
hanno reso possibile che nel libro si trovino meno errori possibile. Un grazie molto particolare ai
professori specializzati Robert Soltermann, Scuola Svizzera di Tecnica per Mugnai SMS,
St.Gallen, e Ernst Nef, Scuola per la Tecnica Mangimistica SFT, Uzwil, per la messa a
disposizione del loro ricco materiale didattico. Inoltre Walter Bollinger, uno specialista esperto di
estrusione, ed ancora la Commissione Svizzera di Istruzione Professionale per Mugnai/Mugnaie,
che hanno sostanzialmente reso possibile I'uscita di questo libro.

Karl Ulmer, Wil
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